
L A  C A R T AL A  C A R T A

Ottavio Tiberio
Römischer Kaiser Römischer Kaiser 

von 14 bis 37 n. Chr.von 27 v. Chr. bis 14 n. Chr.
Piadina mit Tomaten, Käse, Piadina mit Tomaten, 

4)
Käse, Kochschinken  Thunfisch, Paprikagemüse, 

und Mozzarella Zwiebeln und Mozzarella
7,10 7,10

Claudio Cesare
Römischer Kaiser Diktator der Römischen 

von 41 bis 54 n. Chr. Republik 46 bis 44 v. Chr.
Piadina mit Tomaten, Piadina mit Tomaten,

Käse, Feta-Käse, Rucola Käse, Räucherlachs,
und Oliven Rucola und Zucchini

7,10 7,60

Adriano Traiano
Römischer Kaiser Römischer Kaiser 

von 117 bis 138 n. Chr. von 98 bis 117 n. Chr.
Piadina mit Tomaten, Käse, Piadina mit Tomaten,
Salami, Paprika, Zwiebeln Käse, Cocktail-Shrimps

und Oliven und Rucola
7,607,10

Semplicissima Udinese
... nur den ... Salami, Zwiebeln, 

Grundzutaten Pepperoni
6,20 7,20

Barese
Milanese

... Zwiebeln,
... Salami undFeta-Käse,
ChampignonsChili-Gewürz

7,206,90

Padovana Novarese
4)... Paprikaschoten, ... Kochschinken ,

Pilzen, Oliven, Kapern Mozzarella, Mais
6,90 8,20

Vegetariana
Genovese... Gorgonzola,

... Mozzarella, frischem Gemüse
4)Kochschinken6,90

und Pesto-SauceLipari
8,20... frischem Gemüse, 

Feta-Käse, Oliven, Romana
Sardellen ... buntem, eingelegtem 

6,90
Paprika, Speck, Oliven, 

Siciliana Zwiebeln, Kapern, 
... Thunfisch, Zwiebeln, Champignons – scharf 

Paprikagemüse gewürzt
6,90

8,50
Positano

Emiliana... Thunfisch, Tomaten,
... Parmaschinken, Mais, Curry

Champignons,6,90
frischem GemüseBoscaiola

8,50... Champignons, 
Mischpilzen, Napoletana
Trüffelpaste ... Parmaschinken, 

6,90
Mozzarella

Lazise 8,50
...frischem Gemüse, 

ValtellineseSpeck
... Parmaschinken, 7,20
Rucola, gehobelten Tirolese
Parmesanscheiben... geräuchertem Speck, 

8,90Mischpilzen
7,20 Veneta

Hawaii ... Lachs, Rucola
4)

... Kochschinken , 8,90
Ananas und 

Extra ZutatenZwiebeln
0,50 bis 1,007,20
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Alle Speisen auch zum Mitnehmen!
Wir gewähren 10% Preisnachlass auf Speisen außer Haus.

1)

Noch mehr 
Speisen...

... und Spezialitäten 
wie Pasta-Gerichte

mit unseren selbstge-
machten Eiernudeln 

finden Sie auf der 
Tafel mit den 

Tagesangeboten.

Crostini
Mini-Bruschette, 

warm serviert

Crostini burro e rosmarino
Zwei geröstete Krustenbrot-

scheiben, goldbraun überba-
cken mit unserer hausgemach-
ten, italienischen Kräuterbutter

3,90

Crostini al prosciutto
Zwei geröstete Krustenbrot-
scheiben, überbacken mit 

Parmaschinken und 
Mozzarella

5,20

Crostini al salmone
Zwei geröstete Krustenbrot-
scheiben, überbacken mit 

Lachs und Mozzarella

5,20

Crostini misti
Drei verschiedene Crostini

6,20

Dolci
Gönnen Sie sich 

doch etwas Süßes!

Prugne

In Rotwein, Zimt und 

Zucker eingelegte 

Pflaumen mit Speiseeis 

und Schlagsahne

3,90

Zuppa romana

Biskuit in Mandelmilch 

getränkt, mit Vanille-

creme überzogen und 

Schlagsahne (reicht oft 

für Zwei)

3,90

Panna cotta

Das berühmte 

italienische Sahne-

cremedessert mit Sirup

3,90

Dolce della Nonna

Nur bei uns:

Mascarpone auf 

Amaretto-Biskuit nach 

Großmutters Rezept, mit 

Sahnehäubchen

3,90

Bacio al cioccolato

Schokoladencreme mit 

Amarenakirsche und 

Schlagsahne

3,90

Praline d’amalfi

Biskuitpralinen mit 

Nougat- und Kaffeelikör-

creme, dazu eine Kugel 

Vanilleeis; Suchtgefahr!

4,00

Bruschette
Bruschetta ist leicht geröstetes, mit verschiedensten 
Zutaten belegtes und überbackenes Bauernbrot in 

Pizzagröße. Bruschetta wird traditionell ohne Besteck 
gegessen und eignet sich gut zum Teilen. Unsere 

Bruschette bestreichen wir mit unserer Tomatensauce, 
2)bestreuen sie mit gratiniertem Käse  und gewürfelten 

Tomaten, würzen sie mit Kräutern, dann belegen wir 

Specialità
Spezialitäten des 

Hauses

Scaloppine di
pollo alla pizzaiola

Medaillons von der 
Hühner-brust in einer 

Tomatensauce mit 
Kapern, verfeinert mit 

Oregano und Weißwein, 
serviert mit Gnocchi

11,90

Saltinbocca
alla romana

Medaillons von der 
Hühner-brust mit Salbei 

und Parmaschinken, 
glassiert in Weißwein, 
serviert mit Gnocchi

12,90

Petto di pollo
tartufato con funghi

Hühnerbrustfilet in einer 
Sahnesauce aus Trüffeln 

und Champignons,
dazu Gnocchi

13,00

Piccata
Schnitzel mit Mozzarella 

überbacken auf einem 
Bett aus Rucola-

Spaghetti
13,00

Antipasti
Der besondere Auftakt 
eines feinen italieni-

schen Essens, serviert 
mit pulischem Brot 

(außer Olivenschale)

Zuppa di pomodoro
Tomatencremesuppe

3,20

Gemischte 
Olivenschale

mit Grissini

3,80

Bouillabaisse 
all’italiana

Italienischer Fisch-
eintopf mit Gemüse, 
Tomaten, Seelachs, 
Cocktail-Shrimps, 

Miesmuscheln,
Garnelen und 

Knoblauch-Kräuter-
Crostino

7,50

Affettati
Gemischte Platte mit 

Parmaschinken, Salami 
und anderen italieni-
schen Wurstspeziali-

4)
täten

7,50

Antipasto vegetale
Vorspeisenteller mit 

verschiedenen eingeleg-
ten Gemüsesorten

7,90

Antipasto italiano
Antipasto vegetale mit 

italienischen Wurst- und 
4)Schinkenspezialitäten

8,50
3)

Bresaola  con
rucola e scaglie
di parmigiano

Die veltliner Variante des 
Bündner Fleischs mit 
gehobelten Parmesan-
scheiben auf Rucola

8,50

Salmone affumicato
Lachs-Carpaccio mit 

Rucola und gehobelten 
Parmesanscheiben

8,70

Insalata piccola Insalata del capo
Kleiner gemischter Salat Gemischter Salat mit Schinken-

3,80
streifen und Mozzarella

Insalata caprese 8,70
Strauchtomaten, 

Mozzarellascheiben, Insalata con tonno
frischer Basilikum,

Gemischter Salat mitetwas Salz, mariniert
Thunfisch und Kapernmit Olivenöl

6,90 8,70
Insalata Don Brusko

Insalata di pollo
Großer gemischter Salat

Gemischter Salat mitmit Sonnenblumenkernen
7,20 gebratenen Hähnchen-

bruststreifenInsalata tropicale
Gemischter Salat mit 8,90

Mango, Ananas und Feta,
als Dressing Balsamicocreme Insalata Marco Polo

8,20 Gemischter Salat mit Cocktail-
Insalata del sole Shrimps, Mango und Karotten, 

Gemischter Salat mit 
dazu Parmesan-späne und 

Orangen, Sonnenblumen-
Erdnussdressingkernen, Feta und 

Balsamicocreme 9,40
8,20

Insalata di gamberi
Insalata rucola e paprika

4 Spieße mit gegrillten Gegrillter süßer Spitz-
paprika mit Feta-Käse Garnelen auf einem Bett aus 
auf Rucolasalat mit gemischtem Salat, dazu 

Parmesanspänen, als 
Erdnuss-DipDressing Balsamicocreme

11,508,50

Insalate
Salate als Beilage oder Hauptspeise – serviert mit pulischem Brot

Pasta
Nudelgerichte – Alle 
Pastaspeisen werden

mit Parmesan bestreut.

Spaghetti alla Carbonara
Spaghetti in einer mit Ei

gebundenen Speck-Sahnesauce
8,20

Spaghetti alla Caruso
Spaghetti mit Tomatensauce, 

Auberginen, Mozzarella-Würfeln
8,20

Gnocchi al
pomodoro e basilico

Gnocchi mit einer 
Tomaten-Basilikum-Sauce

8,60

Gnocchi al
gorgonzola e spinaci

Gnocchi mit Gorgonzola und 
Spinat in Sahnesauce

8,60

Spaghetti alla
crema di tartufo

Spaghetti mit Trüffelsahne-
sauce und Champignons

8,70

Spaghetti al profumo di mare
Spaghetti in Hummersauce mit 
sautierten Seelachs-stückchen

und Cocktail-Shrimps
8,90

Don Brusko
Kufsteiner Straße 35, 83022 Rosenheim

Tel.: (0 80 31) 35 34 88, Fax: (0 80 31) 35 34 89
Öffnungszeiten: Mo. bis Fr. 9:30 bis 15 Uhr, Di. bis Sa. ab 18 Uhr, So. Ruhetag

Piadine
Piadina ist dünnes, italienisches Fladenbrot.
Es wird mit verschiedenen Zutaten belegt,

gefaltet und kurz gebacken.

Pan Pugliese
Pulisches Bauernbrot, 

verschieden belegt

Pan pugliese classico

Pulisches Brot mit

Knoblauch eingerieben, 

etwas Olivenöl beträufelt 

und Tomatenstücken

3,90

Pan pugliese alla Toscana

Pan pugliese classico, 

zusätzlich mit Oliven

4,20

Pan pugliese con

prosciutto e mozzarella

Pan pugliese classico 

mit Parmaschinken, 

Mozzarella und Basilikum

5,20


